SVACHOVKA

HOTEL HOSTINEC PIVOVAR DESTILERKA
COKOLADOVNA WELLNESS GOLF A

COFFEE BREAKS

Coffee break a 170 K& / osoba

= kava, éqj, voda ve dibdnku s citronem a matou + 2ks sladkého (koldcky, croissanty, rozpecené sladké
pecivo) nebo 2ks slaného (rozpecené slané sneky s rdznymi ndpinémi)
MOINO DOOBJEDNAT:

+ krdjené ovoce (dle sezdnni nabidky - jablka, bandny, meloun, hrozno, kiwi, pomeranc) 1 kg a 450 Ké

+ kréjend zelenina (rajcata, okurky, papriky) 1 kg @ 450 Ké

+ muffin Eokolddovy (mensi & 50 K&, vétsi & 60 KE — min.10ks )

+ d7us (jablko/pomeranc) dzbdnek 11 G 120 Ké

OBEDY a VECERE
Vybér pro skupiny od 15 osob. Min. pocet vybraného chodu je vidy 15 porcil

Polévky & 69 K& (na vybér vidy pouze jeden druh pro celou skupinu):
1) Kufeci vyvar s masem, zeleninou a nudlemi

2) Spendatovd polévka s medvédim cesnekem
3) Sumavskd bramboracka s houbami

4) Dynovd s prazenymi seminky

5) Krémovd polévka z peceného poérku

6) Hraskovd krémovd polévka s krutonky

Hlavni chody:
1) Pecend kureci roldda s cibulovou omdckou a varenymi bramborami s mdslem a petrzeli — 215 K&

2) Smazeny veprovy fizek se svate&nim bramborovym saldtem — 235 K&

3) Kufeci soté na Zzampionech, svétlém Gloku a smetané s basmati ryzi — 225 K&

4) Veprovy vrabec se smazenou cibulkou, bramborovymi knedliky a listovym Spendtem — 235 K&

5) Pozvolna pecend veprovd krkovice s houskovymi knedliky a bilym zelim — 230 K&

6) Specle s uzenou slaninou a lesnimi houbami — 225 K&

7) Burger v domdci bulce s vepfovym trhanym masem, zeleninou, syrem a BBQ dresingem, hranolky — 285 K&
8) Steak z veprové krkovice s pepfovou omdckou, pecenymi bramborami na rozmarynu a saldtkem
Coleslaw — 285 K&

9) Hovézi plec se svickovou omdackou, kynutymi knedliky, brusinkami a slehackou 285,-

Bezmasé hlavni chody:
1) Restované bramborové gnocchi se susenymi rajcaty, Spendtem, cibuli, Eesnekem a parmazdnem 225,-

2) Smazeny syr z Goudy s vafenymi bramborami s mdslem a petrzeli a domdci tatarkou — 235 K&

3) Ragu z Cervené Eocky na kari s grilovanym tofu a pecivo 215,-

Dezert dle aktudini nabidky ( karamelovy, Cokolddovy, Svarcvaldsky fez) — 89 K&

Salatky jako doplnék k hlavnimu chodu:
1) Saldt Coleslaw — 75 K&

2) Michany saldt s francouzskym dresingem - 85 K&

3) Rajcatovy saldt s cibuli, balzamicem a extra virgin olivovym olejem — 75 K&



Na pféani Ize sestavit vicechodové menu z aktudini nabidky a’la carte

BUFETOVE OBCERSTVENI

Vybér pro skupiny od 25 osob. Min. pocet vybraného bufetu je vidy 25 porci

Varianta 1A - 600 K& /osoba

Polévka:

Hovézi vyvar z ohdnky s jatrovymi knedlicky a nudlemi

Salat:

Zeleninovy saldt s francouzskym dresingem

Hlavni chody:

Veprové fizecky

Kufeci steaky v bylinkovém koreni

Pecené kureci palicky v pivni marinddé

Veprovy flamendr na pecenych paprikdch a cibuli s chilli paprickami — jemné ostré
Omd&cka:

Hiibkovd omdcka se smetanou

Prilohy:

Basmatiryze, pecené brambory na rozmarynu, brambordcky, pecivo
Dezert:

Dle aktudini nabidky

Varianta 1B — 400 Ké/osoba

Polévka:

Tomatovd polévka se susenymi rajcaty, cerstvou bazalkou a krutony
Salat:

Zeleninovy saldt s jogurtovo bylinkovym dresingem

Hlavni chody:

Grilované veprové mini klobdsky v cibulové omdacce

Kufeci soté na zeleniné a hlivé Ustficné

Platky z vepfové pecené v Cesnekovém koreni ve vypekové §tdvé
Pecend filirovand veprovd Sunka na medu a hofcici

Prilohy:

Basmati ryze, pecené brambory na rozmarynu, stouchané brambory s cibuli, pecivo
Dezert:

Dle aktudini nabidky

Varianta 2 — 650 K¢ /osoba

Polévka:

Hovézi vyvar z ohdnky s jatrovymi knedlicky a nudlemi

Salat:

Zeleninovy saldt s francouzskym dresingem

Hlavni chody:

Kufeci a veprové fizeCky

Steaky z veprové panenky v peprovém koreni s hfilokovou omdckou
Pecend filirovand veprovd Sunka na medu a horcici

Kureci nudlicky na smetané s pérkem a Caesar blue syrem

Prilohy:

Basmati ryze, pecené brambory na rozmarynu, stouchané brambory, pecivo
Dezert:

Dle aktudini nabidky




RAUTY

Min. pocet vybraného rautu je vidy 30 porci. Uvedend gramdz je na osobu.

Raut & 700 K& / osoba
Teplé:

Veprovd zebra v BBQ marinddé 200g

Pecené kureci palicky v pivni marinddé 150g

Hovézi gulds na polotmavém Gloku 100g

Kufeci a veprové fizeCky 2ks

Pecené brambory na rozmarynu 150g

Studené:

Prkno s uzenym z nasi udirny, uzeninami, Sunkou a variaci syrd 200g
Hovérzi tatardk se smazenymi a pecenymi topinkami 70g
Zeleninovy saldt 150g

Hovérzi roastbeef peceny do riZzova 80g

Dezert dle nabidky a sezénnosti

Pecivo

Naklddand zelenina

Raut & 800 K& / osoba

Teplé:

o Veprovd zebra v BBQ marinddé 200g

o Pecené kureci palicky v pivni marinddé 150g
o Hovézi gulds na polotmavém Gloku 100g

Kufeci a veprové fizeCky 2ks
Pecend prazskd sunka na kosti krdjend kucharem 150g
Pecené brambory na rozmarynu 150g
Studené:
Prkno s uzenym z nasi udirny, uzeninami, sunkou a variaci syrd 200g
Hovéz tatardk se smazenymi a pecenymi topinkami 70g
Zeleninovy salat 150g
Hovézi roastbeef peceny do rlZzova 80g
Gravlax marinovany s cervenou fepou a koprovym dipem
Dezert dle nabidky a sezdnnosti
Pecivo
Naklddand zelenina, horcice, kfen

OBCERSTVENI PRO SKUPINY OD 15 OSOB

Miniraut & 700 K€ / osoba

Veprovd zebra v BBQ marinddé 200g/osoba

Hovézi gulds na polotmavém Gloku 100g/osoba

Kufeci a veprové fizeCky 2ks/osoba

Hovéz tatardk s topinkami smazenymi a pecenymi na sucho 70g/osoba
Prkno s variaci uzeného masa z nasi udirny a jihoceskych syrd 200g/osoba
Pecivo

Nakladdand zelenina

POZDNIi VECERE

Nabidka pozdniho obéerstveni pro skupiny od 10 osob

Restované tygri krevety s chilli, Cesnekem, koriandrem a Ustficovou omdckou 1350 K&/kg

Hovézi anglicky roastbeef s kaparovou remulddou 1350 K&/kg

Nivovy Smitec dochuceny pivem s topinkami 850 K&/kg

Wurst saldt se syrem, cibuli, rajcatky a pikantni octovou zdlivkou 850 K&/kg

Naklddané syry ( niva, hermelin, gouda, korbdcky ) v oleji s cibuli a feferonkami 1050 K&/kg
Vie poddvdno s pecivem
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STUDENE MiSY

Doporucujeme 1kg pro 5 - 10 osob
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Variace masa z nasi udirny, klobdsy, Sunka, saldmy (s pecivem a naklddanou zeleninou) 750 KE/kg
Variace jihoceskych syrd od Madety (poddvdme s pecivem a hroznovym vinem) 750 K&/kg
Hovérzi tatardk se smazenymi a pecenymi topinkami 1300 K&/kg

Krdjend zelenina / Krdjené ovoce 450 K&/kg

Kufeci a veprové minifizecky (poddvdme s pecivem a naklddanou zeleninou) 750 K&/kg



